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Torna per il quinto anno consecutivo Festivol, il consueto
appuntamento organizzato dal Comune di Trevi, con il
contributo della Regione Umbria, per celebrare l’olio
nuovo e la prima spremitura.

Il centro storico della città sarà, anche quest’anno,
palcoscenico di eventi e di appuntamenti gastronomici
che, per un intero week end, avranno come unico
protagonista l’oro verde.

Degustazioni, frantoi aperti, mostra mercato dell’olio
extravergine di oliva di Trevi, mercato dei presìdi Slow
Food d’Italia, tra cui l’immancabile Sedano nero delle
Canapine di Trevi, bruschette in piazza, ma anche tanti
eventi collaterali, dalle mostre ai concerti per le strade,
dal trekking urbano e naturalistico a piedi, a cavallo e con
i muli, alle visite guidate per la città con scenografie
d’eccezione comeVilla Fabbri e il centro storico
cittadino.

Anche in questa edizione, grazie all’iniziativa
“Palazzi&Gusti” e “Taverne&Gusti”, l’olio extravergine di
oliva di Trevi e i presìdi Slow Food potranno essere
degustati, in abbinamento a momenti musicali, attraverso
percorsi itineranti tra gli incantevoli palazzi nobiliari del
centro storicoTrevi e nelle taverne di Trevi.

Con i “Ristori dei Presìdi” ogni ristoratore di Trevi
proporrà menù e variazioni gastronomiche
particolarissime a base dei prodotti Slow Food
dell’Umbria, della Toscana, regione ospite di quest’anno e
delle altre regioni presenti nelle scorse edizioni:Abruzzo,
Campania, Lazio eTrentino Alto Adige.

Un week end, dunque, ricco di appuntamenti, che
accoglierà i tanti visitatori che saliranno aTrevi alla
scoperta dei sapori e dei saperi di questa terra.

Il Commissario Prefettizio
Prefetto Dott. Luigi Pizzi



PPRROOGGRRAAMMMMAA
SABATO 29 OTTOBRE 2011
Ore 9.00/19.00 Piazza Mazzini 
Mercatino del Contadino: esposizione e vendita di prodotti
del territorio e nel Loggiato di Piazza Mazzini Mostra
Mercato dei Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti

Ore 9.00/19.00 Piazza Garibaldi 
Mercatino delle Pulci: esposizione e vendita di oggetti di
antiquariato, rigatteria e vintage 

Ore 10.00/19.00 Villa Fabri 
Mostra Mercato dell’Olio extravergine di Oliva delle colline
di Trevi

Ore 10.00 Centro Equestre di Coste di Trevi
Trekking a cavallo con pranzo presso il Ristorante Il Poggio

Ore 10.00 Piazza Mazzini
Trekking a piedi lungo il Sentiero degli Ulivi con visita al
Frantoio Lucentini Lorenzo

Ore 10.00/19.00 Complesso Museale di San Francesco 
Mostra fotografica: BEATA UMBRITUDINE!
Foto di Giovanni Picuti e Luigi Frappi

Ore 10.30 Piazza Mazzini
Visita guidata della città 

Ore 11.00 Oleoteca ex mattatoio 
Laboratorio di cucina.
“La storia è servita”: racconti, profumi, sapori della
tradizione umbra a cura della Chef - Foodblogger Flavia
Biscarini. 

Ore 12.00 Piazza Mazzini
Mabò Band, concerto itinerante per le vie della città

Ore 12.00/18.00 Piazza Mazzini
“Pane&Olio in piazza” a cura dell’Associazione Pro Trevi 
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Ore 13.00 I Ristori dei Presìdi
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche a base di
Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle regioni ospiti

Ore 15.00/18.00 Musica per le strade - Piazza del Teatro 
Tagliata Trio: Massimo Tagliata - fisarmonica, Max Turone -
contrabbasso, Roberto Rossi - batteria
Ore 15.30/18.30 
Villa Fabri: Luca Piccioni, liuto 

Ore 15.30/18.30 Palazzi & Gusti e Taverne & Gusti
Degustazioni di Presìdi Slow Food, di vini umbri e Olio
extravergine di Oliva delle colline di Trevi in abbinamento a
momenti musicali

Palazzo Petroni
Andrea Rellini, violoncello

Palazzo della Prepositura Valenti
Alessio Andreani, chitarra

Taverna del Castello
Taverna del Matiggia
Taverna del Piano

Ore 15.30 Piazza Mazzini
Visita guidata della città

Ore 16.00 Villa Fabri
Degustazione guidata di Olio Extravergine di Oliva delle
colline di Trevi

Ore 17.00 Palazzo Lucarini Contemporary 
Inaugurazione Mostra: CAMOUFLAGE
Mario Consiglio / Yonel Hidalgo Perez a cura
dell’Associazione Palazzo Lucarini Contemporary

Ore 18.00 Chiesa di S. Francesco
Trio di Spoleto: Gianni Scarabottini - fisarmonica, Marco
Marino - contrabbasso, Gabriele Francioli - sax soprano,
alto, clarinetto e fagotto

Ore 20.30 I Ristori dei Presìdi 
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche a base di
Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle regioni ospiti
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DOMENICA 30 OTTOBRE 2011
Ore 9.00/19.00 Piazza Mazzini 
Mercatino del Contadino: esposizione e vendita di prodotti
del territorio e nel Loggiato di Piazza Mazzini Mostra
Mercato dei Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti

Ore 9.00/19.00 Piazza Garibaldi 
Mercatino delle Pulci: esposizione e vendita di oggetti di
antiquariato, rigatteria e vintage  

Ore 10.00/19.00 Villa Fabri 
Mostra Mercato dell’Olio extravergine di Oliva delle colline
di Trevi

Ore 10.00 Centro Ippico di Coste di Trevi
Trekking a cavallo con pranzo presso il Ristorante Il Poggio

Ore 10.00 Piazza Mazzini
Trekking a piedi lungo il Sentiero degli Ulivi con visita al
Frantoio Lucentini Lorenzo

Ore 10.00 Piazza Garibaldi
Trekking con i muli tra gli olivi

Ore 10.00/19.00 Complesso Museale di San Francesco 
Mostra fotografica: BEATA UMBRITUDINE!
Foto di Giovanni Picuti e Luigi Frappi 

Ore 10.30 Piazza Mazzini
Visita guidata della città

Ore 10.30 Chiusa degli Olivi di Villa Fabri
Caccia al tesoro per bambini e raccolta delle olive 

Ore 10.30-13.30 /15.30 - 18.30 Palazzo Lucarini 
Mostra Camouflage a cura dell’Associazione Palazzo
Lucarini Contemporary

Ore 11.00 Oleoteca ex mattatoio
Laboratorio di cucina
“La storia è servita”: racconti, profumi, sapori della
tradizione umbra a cura della Chef - Foodblogger Flavia
Biscarini

Ore 12.00/18.00 Piazza Mazzini
“Pane&Olio in piazza” a cura dell’associazione Pro Trevi 



Ore 13.00 I Ristori dei Presìdi
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche a base di
Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle regioni ospiti

Ore 15.00 – 18.00 Musica per le strade – Piazza Mazzini
Cogli la prima mela: Mauro Mela - chitarra e voce, Sandro
Paradisi - fisarmonica, Carlo Bosco - percussioni creative
Ore 15.30/18.30 
Villa Fabri: Luca Piccioni, liuto 

Ore 15.30/18.30 Palazzi & Gusti e Taverne & Gusti
Degustazioni di Presìdi Slow Food, di vini umbri e Olio
extravergine di Oliva delle colline di Trevi in abbinamento 
a momenti musicali

Palazzo Petroni
Andrea Rellini, violoncello

Palazzo della Prepositura Valenti
Alessio Andreani, chitarra

Taverna del Castello
Taverna del Matiggia
Taverna del Piano

Ore 15.30 Piazza Mazzini
Visita guidata della città 

Ore 16.00 Villa Fabri
Degustazione guidata di Olio Extravergine di Oliva delle
colline di Trevi 

Ore 17.00 Teatro Clitunno
Beddini Rinaldi Duo: Eleonora Beddini – Pianoforte,
Arianna Rinaldi - Mezzosoprano

Ore 20.30 I Ristori dei Presìdi
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche a base di
Presìdi Slow Food dell’Umbria  e delle regioni ospiti

Palazzi & Gusti e Taverne & Gusti
Sabato 29 e domenica 30 ottobre dalle ore 15.30
alle ore 18.30 degustazioni dei presìdi Slow Food,
di vini umbri e Olio extravergine di Oliva delle
colline di Trevi nei palazzi storici privati aperti in
occasione di Festivol ed eccezionalmente per
questo anno, nelle taverne del centro storico.
Ogni gusto sarà appagato, poiché ogni luogo
conterrà delle prelibatezze abbinate ad un vino e
ad un momento musicale. La preparazione dei
piatti è a cura del ristorante “La Prepositura” e del
ristorante “Taverna del Sette” e delle Taverne del
Castello, del Matiggia e del Piano. 

(E’ previsto l’acquisto di un simpatico gadget che
darà accesso alle succulente degustazioni di
prodotti e di vino € 8,00)

Palazzo Petroni
Il Palazzo Petroni che si apre lungo via Placido
Riccardo, fu adornato di portone e finestre in
pietra intorno al 1600 dal sig. Grifone Petroni.
Altre parti interessanti di abitazioni più antiche di
questa grandiosa dimora gentilizia sono visibili nel
Vicolo del Sette. Da notare un ampio arco del
primo quattrocento a tutto sesto con centina e
ornato alle imposte con motivi floreali. In via
Dogali si trovano del sovrastante palazzo Petroni
due eleganti finestre del Cinquecento con gli
stemmi Petrelli e Petroni e in fondo ex botteghe
medievali.

Palazzo della Prepositura Valenti
Il Palazzo della Prepositura Valenti, noto anche
come il Palazzino, era destinato al secondogenito
della famiglia: quello avviato alla carriera
ecclesiastica. Fu fondato verso il 1650 da Giovan
Battista, protonotario apostolico ed internunzio
nella città e regno di Napoli. Ha un nobile portale
con loggia soprastante ed eleganti finestre con
sugli architravi le scritte: “Vinci il male con il bene -
Il valore unito al coraggio - Attraverso la croce alle
stelle - La fede, il valore, l’ingegno, la fortuna
conducono alle stelle.” Recuperato nelle sue linee
architettoniche originali, ospita l’Hotel Antica
Dimora alla Rocca. 
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II  PPRREESSÌÌDDII  SSLLOOWW
FFOOOODD  PPRREESSEENNTTII  
AA  FFEESSTTIIVVOOLL

Umbria
Sedano Nero di Trevi 

Fagiolina del Lago Trasimeno  

Fava cottora dell’Amerino 

Mazzafegato dell’Alta valle del Tevere 

Roveja di Civita di Cascia  

Abruzzo
Lenticchia di Santo Stefano di Sessanio

Campania
Pomodoro San Marzano

Conciato Romano 

Lazio 
Caciofiore della Campagna Romana

Marzolina

Toscana 
Fico secco di Carmignano

Mortadella di Prato

Trentino Alto Adige
Pane Ur – Paarl della Val Venosta
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CCOONNCCEERRTTII::

SABATO 29 OTTOBRE 
Ore 12.00 Piazza Mazzini
Mabò Band, concerto itinerante per le vie della città

Ore 15.00/18.00 Musica per le strade – Piazza del Teatro
Tagliata Trio: Massimo Tagliata - fisarmonica, Max Turone -
contrabbasso, Roberto Rossi - batteria

Ore 15.30/18.30 Palazzi & Gusti 
Palazzo Petroni: Andrea Rellini violoncello
Palazzo della Prepositura Valenti: Alessio Andreani chitarra

Ore 15.30/18.30 
Villa Fabri: Luca Piccioni, liuto 

Ore 18.00 Chiesa di S. Francesco
Trio di Spoleto: Gianni Scarabottini – fisarmonica, Marco
Marino - contrabbasso, Gabriele Francioli -  sax soprano,
alto, clarinetto e fagotto

DOMENICA 30  OTTOBRE 
Ore 15.00/18.00 Musica per le strade - Piazza Mazzini
Cogli la prima mela: Mauro Mela - chitarra e voce, Sandro
Paradisi - fisarmonica, Carlo Bosco - percussioni creative

Ore 15.30/18.30 Palazzi&Gusti 
Palazzo Petroni: Andrea Rellini violoncello
Palazzo della Prepositura Valenti: Alessio Andreani chitarra

Ore 15.30/18.30  
Villa Fabri: Luca Piccioni, liuto 

Ore 17.00 Teatro Clitunno
Beddini Rinaldi Duo: Eleonora Beddini – Pianoforte,
Arianna Rinaldi - Mezzosoprano

Direzione artistica: Fontemaggiore Teatro Stabile
d’Innovazione ed Eleonora Beddini

Tutti i concerti sono ad ingresso gratuito
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GGLLII  AAPPPPUUNNTTAAMMEENNTTII  

“La storia è servita” - laboratori di cucina 
Sabato 29 e domenica 30 ottobre alle ore 11.00 presso
l’Oleoteca ex mattatoio laboratori di cucina con racconti,
profumi e sapori della tradizione umbra a cura della Chef –
Foodblogger Flavia Biscarini (partecipazione gratuita su
prenotazione al tel. 0742.332269).

Degustazione guidata di Olio extravergine di Oliva delle
colline di Trevi 
Sabato 29 e domenica 30 ottobre alle ore 16.00 presso 
Villa Fabri sono previste degustazioni guidate di Olio
extravergine di Oliva (partecipazione gratuita su
prenotazione al 0742.332269).

Visite guidate della città di Trevi 
Sabato 29 e domenica 30 ottobre alle ore 10.30 e alle ore
15.30 si parte da Piazza Mazzini per un itinerario alla
scoperta della storia e dei beni culturali e architettonici del
centro storico di Trevi e visita ad un frantoio per un assaggio
di pane e olio (partecipazione gratuita su prenotazione al tel.
0742.332269).

Trekking a piedi tra gli ulivi 
Sabato 29 e domenica 30 ottobre alle ore 10.00 dall’Ufficio
Turistico di Piazza Mazzini, scarpe ben strette, si parte per 
un trekking naturalistico alla scoperta delle colline 
circostanti la città di Trevi (costo 5 euro a persona su
prenotazione al tel. 0742.332269 o al cel. 328.1421980).

Trekking a cavallo 
Sabato 29 e domenica 30 ottobre alle ore 10.00 si parte dal
Centro Equestre di Coste di Trevi per una passeggiata a 
cavallo alla scoperta delle colline di Trevi per poi pranzare
presso il Ristorante Il Poggio (costo € 60.00 a persona pranzo
compreso, durata 3 ore circa, necessaria esperienza equestre
su prenotazione al cel. 347.9162619 / 393.1974625).

Trekking con i muli 
Domenica 30 ottobre alle ore 10.00, dalla Fontana dei
Cavalli di Piazza Garibaldi si parte per una divertente
passeggiata lungo il Sentiero degli Ulivi guidati da una
esperta guida escursionistica. Attraverso una mulattiera ci si
addentrerà in un argenteo mare di olivi (partecipazione
gratuita su prenotazione al tel. 0742.332269).
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Centro d’arte contemporanea 
Palazzo Lucarini Contemporary 

CCAAMMOOUUFFLLAAGGEE

MARIO CONSIGLIO  |  YONEL HIDALGO PEREZ
Con Camouflage, Palazzo
Lucarini torna su un
argomento delicato e spesso
frainteso: il concetto di
“identità”. Questa mostra,
infatti, punta a mettere in
discussione mediante l’arte
contemporanea, tutta la
retorica che, nell’anno delle
celebrazioni per l’Unità
Nazionale, ha invaso stampa,
cultura, politica, in una parola:
l’opinione pubblica. I due

artisti, Mario Consiglio e Yonel Hidalgo Perez, hanno messo
in luce l’esistenza di un’inedita categoria sociale, di cui a
loro volta fanno parte. Parliamo di un soggetto ibrido –
nato da flussi migratori eterogenei per modi e motivazioni
– che si pone in atteggiamento problematico nei confronti
del contesto di accoglienza. Non più, quindi, solo
l’“emigrante” che, passivamente, mira all’integrazione, ma
elemento propulsivo di una cultura che fa della
contaminazione un nuovo principio identitario.

Nel loro caso, ciò è quanto mai appropriato. Mario
Consiglio è un italiano che risiede a Berlino, dopo aver
trascorso un lungo periodo londinese. Yonel Hidalgo Perez,
invece, è un cubano che da molti anni vive in Italia. Il
confronto intrecciato dei loro punti di vista, pertanto, è una
cartina di tornasole dell’attuale situazione di fluidità sociale,
politica, linguistica.

La mostra resterà aperta il 29 e 30 ottobre alle ore 10.30-
13.30 /15.30 - 18.30 e fino all’8 gennaio 2012 dal giovedì
alla domenica, dalle 15.30 alle 18.30. Ingresso libero 
Tel. 0742/381021, info@officinedellumbria.it
www.palazzolucarini.it

Complesso Museale San Francesco 

BBEEAATTAA  UUMMBBRRIITTUUDDIINNEE!!

Foto di Giovanni Picuti e Luigi Frappi
“L’umbritudine è una dimensione dello spirito che
caratterizza profondamente gli umbri, e che si manifesta in
una ruvidezza schiva, una generosità raffrenata, una netta
ritrosia a esprimere i sentimenti positivi, un’irriducibile
diffidenza verso ogni innovazione proveniente da un
altrove non visibile dal proprio orizzonte, alle quali si
aggiunge una carsica vena atrabiliare che assume a volte,
inopinatamente, le forme della veemenza passionale o di
una carnale disposizione godereccia”

Giovanni Picuti

La mostra resterà aperta il 29 e 30 ottobre dalle ore 10.00
alle 19.00 e fino al 6 gennaio 2012 ogni venerdì, sabato e
domenica ore 10.00/12.30 - 14.30/17.00

15
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RRIISSTTOORRII  DDEEII  PPRREESSÌÌDDII

Menù degustazione a base di Presìdi Slow Food nei
ristoranti di Trevi (€ 25,00, bevande escluse). Tutti i
ristoranti di Trevi, il 29 e 30 ottobre 2011 a pranzo e a
cena, proporranno variazioni gastronomiche a base di
Presìdi Slow Food umbri e delle regioni ospiti.

Cantina del Bartoccio
Piazza Mazzini, 7 – Trevi (Pg)
Tel. 345 0403513 lunasimone@hotmail.com

Ristorante La Prepositura
Vicolo Oscuro, 2/a – Trevi
Tel. 0742.381392 – Fax 0742.385401
laprepositura@hotelallarocca.it - www.hotelallarocca.it

Ristorante Il Poggio
Voc. Agozzi, Loc. Coste – 06039 Trevi (Pg)
Tel/Fax 0742.78883
info@ristoranteilpoggio.it – www.ristoranteilpoggio.it

Ristorante Il Terziere
via Salerno, 1 – 06039 Trevi (Pg)
Tel/Fax 0742.78359
info@ilterziere.com – www.ilterziere.com

Ristorante Maggiolini
Via S. Francesco, 20 – Trevi (Pg)
Tel/Fax 0742.381534 / cell. 339.8271344
info@ristorantemaggiolini.it – www.ristorantemaggiolini.it

Ristorante Taverna del Sette
Vicolo del Sette, 8 – Trevi
Tel. 0742.780741
www.tavernadelsette.it - info@tavernadelsette.it

Taverna del Teatro
Via Roma, 15 – Trevi
Tel. 0742.381239 – Cell. 333.8434389
info@latavernadelteatro.it – www.latavernadelteatro.it

Ristorante Vineria Gustavo
Salita S. Francesco, 13 – Trevi 
Cell. 338.3058621
info@gustavogustavino.it - www.gustavogustavino.it
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OLIO EXTRA VERGINE DI

OLIVA DOP UMBRIA

Tra il verde delle dolci colline dell’Umbria spicca l’argento
degli olivi: una coltivazione che per diversi aspetti si può
dire rappresenti bene tutta la regione.

Infatti l’olivo, simbolo biblico e universale di pace, richiama i
grandi valori religiosi, così importanti in una terra che non
soltanto per la sua conformazione orografica è stata
chiamata la “Terra Santa d’Italia”. Basta ricordare i grandi
Santi umbri, i grandi Santuari e gli altri magnifici edifici
religiosi che costellano la regione.

Ma l’olivo, pianta altamente longeva e di lenta crescita, può
ben rappresentare la capacità – propria di questa Regione
– di custodire amorevolmente tradizioni secolari
tramandate di generazione in generazione. Infine, il
saporito Olio Dop Umbria rappresenta bene la
gastronomia regionale, fatta di cose semplici e schiette, di
cibi genuini e sapidi.
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FFRRAANNTTOOII  EE  PPRROODDUUTTTTOORRII  
DDII  OOLLIIOO  DDII  TTRREEVVII

Azienda Agraria Elisir dell’Umbria
Piazza Mazzini, 13 – Trevi (PG)
Cell. 339.8636772 info@aziendaelisir.it – www.aziendaelisir.it

Azienda Agraria Gaudenzi Antonio
Via Pietrarossa, 1 – Fraz. Pigge – Trevi (PG)
Tel. 0742.781170 – Cell. 349.3411943

Azienda Agraria Pietro Venturini
Loc. Alvanischio, 2 – Trevi (Pg)
Tel 349.7888001 Fax 0742.386364
olioventurini@tin.it – www.pietroventurini.it 

Azienda Agraria Sorelle Zappelli Cardarelli
Loc. Fondaccio, 6 – Bovara  – Trevi (PG)
Tel. 0742.78669 – Cell. 335.498309
info@agriturismoimandorli.com - www.agriturismoimandorli.com

Casa Margherita
Via Terra Bianca, 12 – Fraz. Manciano – Trevi (PG)
Tel./Fax  0742.781329
info@casa-margherita.com – www.casa-margherita.com

Frantoio Gaudenzi Francesco
Loc. Camporeale, 6 – Pigge di Trevi (Pg)
Tel./Fax 0742.781107
info@oliodopgaudenzi.it – www.oliodopgaudenzi.it 

Frantoio Lucentini Lorenzo
Via Corciano, 1 – Fraz. Pigge – Trevi (PG)
Tel./Fax  0742.78727 
info@frantoiolucentini.it – www.frantoiolucentini.it

Olio e Arte
Piazza Mazzini, 8 – Trevi (Pg)
Tel. 392.3363929 lorenzo.natalini@gmail.com

Società Agricola Azusia di Rossetti Silvia & C.
Coste di S. Paolo – Trevi (Pg)
Cel. 333.4860946 - Fax 0742.321220 
azusia@libero.it – www.azusia.it

Società Agricola Mascio srl
Loc. Falcione snc – Trevi (PG)
Tel. 0742.780955 – Cell. 335.5469533 –  Fax 0742.780955
/06.66418308 agricolamascio@offnet.it – www.agricolamascio.it

Società Agricola Trevi “Il Frantoio” SpA
Via Fosso Rio – Loc. Torre Matigge – Trevi (PG)
Tel. 0742.391631 – Fax 0742.392441
info@oliotrevi.it – www.oliotrevi.it 19



SSTTRRUUTTTTUURREE  RRIICCEETTTTIIVVEE
CCOONNVVEENNZZIIOONNAATTEE

Agriturismo I Mandorli
Loc. Fondaccio 6, Bovara – Trevi 
Tel./fax 0742.78669
info@agriturismoimandorli.com -
www.agriturismoimandorli.com

Agriturismo Residenza Paradiso
Via Collecchio, 11 – 06039 Trevi (Pg)
Tel./Fax 0742.78549
info@residenzaparadiso.it – www.residenzaparadiso.it

Albergo Il Terziere
Via Salerno, 1 – 06039 Trevi (Pg)
Tel./Fax: 0742.78359
info@ilterziere.com – www.ilterziere.com

B&B Palazzo Valenti
Via San Francesco, 22 – Trevi (Pg) 
Tel. 333.7702497 
info@palazzovalenti.com – www.palazzovalenti.com 

B&B Umbria Verde
Via Monte Rosa, 39 – Trevi (PG)
Tel./Fax  0742.781298
info@bbumbriaverde.com – www.bbumbriaverde.com

Casa Venturini
Loc. Alvanischio, 4 - Bovara di Trevi (Pg)
Tel. 339.6069308 Fax 0742.386364
venturini.m@tre.it

Country House Casco dell’Acqua
Via Casco dell’Acqua, 15/D – Casco dell’ Acqua – Trevi (PG)
Tel.  0742.391208 –  Fax 0742.393108 - Cell. 340.0913702
info@cascodellacqua.it - www.cascodellacqua.it

Il Borgo Casa Vacanze
Via Cannaiola, 5/D – Borgo Trevi – Trevi (PG)
Tel. 0742.78763 Cell. 333.8883711
info@ilborgocasavacanze.com -
www.ilborgocasavacanze.com

Residenza La Passeggiata
Viale Ciuffelli, 12 – Trevi (PG)
Tel. 0742.381433 – Cell. 339.2057126
info@residenzalapasseggiata.com –
www.residenzalapasseggiata.com 2120



I giorni 29 e 30 ottobre sarà a disposizione
un servizio navetta gratuito per la visita ai
Frantoi Aperti con partenza da Piazza
Garibaldi ore 10.00 ogni ora circa, ultima
corsa ore 19.00.

II  FFRRAANNTTOOII  AAPPEERRTTII  SSOONNOO

Frantoio Gaudenzi Francesco
Loc. Camporeale, 6 Pigge di Trevi (Pg)
Tel/Fax: 0742 781107
www.oliodopgaudenzi.it - 
info@oliodopgaudenzi.it

Frantoio Checcarelli sas
Via delle Grotte, 10 a Trevi (Pg)
Tel 0742 78498 -
Cell. 347 451839/347 6668271
www.oliocheccarelli.it - 
info@oliocheccarelli.it

Società Agricola Trevi Il Frantoio
Via Fosso del Rio Torre Matigge – Trevi (Pg)
Tel: 0742 391631 - Fax: 0742 392441
wwww.oliotrevi.it - info@oliotrevi.it

Uliveti DITrevi srl
Ss. Flaminia km 141,70 Trevi (Pg)
Tel: 0742 386000 - Fax: 0742 381008
wwww.olioumbro.com -
info@olioumbro.com

Frantoio Lucentini Lorenzo
Via Corciano, 1 – Pigge, Trevi (Pg)
Tel/Fax 0742 78727 - Cell. 349 8722842
www.frantoiolucentini.it -  
info@frantoiolucentini.it
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PARTNERS
SOSTENITORI

Festivol è un’ecofesta in quanto utilizza
materiali riciclati e biodegradabili

Si ringrazia:

per l’accoglienza nei palazzi
Famiglia Mugnoz

Hotel Antica Dimora alla Rocca

per le degustazioni nei palazzi
Ristorante La Prepositura

RistoranteTaverna del Sette

per le degustazioni nelle taverne
Ente Palio dei Terzieri
Terziere del Castello
Terziere del Matiggia
Terziere del Piano

Ideazione e coordinamento

ADD Comunicazione
www.addcomunicazione.it

Direzione artistica
Teatro Stabile d’Innovazione

Fontemaggiore ed Eleonora Beddini

Grafica
RachelWilliams

Foto
Pierpaolo Metelli

Ufficio stampa
Danilo Nardoni e Sarah Scaparone

IN
COLLABORAZIONE

CON

PRO TREVI

ITC Foligno

LB di Luca Bisogni



Per informazione:
UfficioTurismo Comune di Trevi

Piazza Mazzini - Trevi (Pg)

Tel./Fax +39.0742.332269
infoturismo@comune.trevi.pg.it

www.festivol.it
www.treviturismo.it

Vai a vedere il video
della manifestazione




